
Gretta

M E N U  ·  R E S TA U R A N T  G R E T TA  ·  B E R G A

Tapas 0 1  /  2 0  D I S H E S

1 Gretta-Style Potatoes SU · EG · GL · FI 7,00 €

2 Catalan-Style Tripe with Chistorra and Ham SU 10,00 €

3 Cod Fritters with Ñora Aioli EG · SU · GL · FI · MK 10,00 €

4 Pear Farcelets with Blue Cheese Cream EG · SU · GL · PN · MK · NU 12,00 €

5 Our Oxtail Croquettes EG · SU · GL · SY · MK 12,00 €
5  P I E C E S

6 Mushroom and Foie Gras Croquettes with Truffle Mayonnaise EG · SU · GL · SY · MK 12,00 €
5  P I E C E S

7 Battered Squid with a Touch of Lemon SU · FI · GL · MU 12,50 €

8 Potato Omelet with Mushrooms and Bread with Tomato EG · GL 12,00 €

9 Low-Temperature Veal with Boletus Cream SU · MK · GL 18,00 €

10 Artichoke Flower with Oil, Iberian Ham and Foie SU · MK 16,50 €
2  P I E C E S

11 Mi-cuit Foie Gras with Coca Toasts and Raspberry Jam SU · MK · GL · EG · NU 18,50 €

12 Crispy Battered Chicken with Honey and Mustard MK · MU · GL · EG 11,50 €

13 Sautéed Padrón Peppers with Salt Flakes 9,50 €

14 Cheese Board MK · SU · GL 18,00 €

Blue, Goat, Soft, Semi-cured, Basil

15 Chickpea Hummus with Toast SU · GL · PN · SE 9,50 €

16 Traditional Roast Stuffed Cannelloni MK · NU · SU · SY · EG · GL 11,00 €

17 Prawn and Vegetable Gyoza with Teriyaki Sauce SU · GL · MK · SY · EG · FI · CR · ML · SE · MU 11,00 €

18 Floured Baby Squid ML · GL 12,50 €

19 Duck Confit with Apple Compote and Redcurrant Coulis SU 20,00 €

20 Veal Stew with Mushrooms NU · SU 13,50 €



Cocas 0 2  /  5  D I S H E S

1 Escalivada Coca SY · SU · MK · GL · NU · MU · EG · SE · LU · FI 14,50 €

Coca bread, red pepper, onion, eggplant, goat cheese, anchovies and olives

2 Iberian Ham Coca SY · SU · MK · GL · NU · MU · EG · SE · LU 15,00 €

Coca bread with tomato, Iberian ham and olive oil

3 Four Cheese Coca SY · SU · MK · GL · NU · MU · EG · SE · LU 14,00 €

Coca bread, tomato, goat cheese, blue cheese, parmesan, mozzarella and oregano

4 Patumaire Coca SY · SU · MK · GL · NU · MU · EG · SE · LU 13,00 €

Coca bread, tomato, sweet ham, bacon, mozzarella, oregano and spicy oil

5 Seafood Coca SY · SU · MK · GL · NU · MU · EG · SE · LU · FI · CR 14,50 €

Coca bread, tomato, tuna, prawns, olives, surimi, mozzarella and oregano

Salads 0 3  /  6  D I S H E S

1 Burrata Salad SU · MK · NU · EG 16,50 €

Fresh burrata, arugula, tomato, pesto and grated parmesan

2 Garden Salad 12,00 €

Mixed lettuces, cherry tomato, onion, red pepper, olives and white asparagus

3 Smoked Salmon Salad SU · MK · FI · MU 15,00 €

Mixed lettuces, smoked salmon, cherry tomato, mozzarella pearls, tartar sauce and honey vinaigrette

4 Goat Cheese Salad SU · MK · PN · NU 14,00 €

Mixed lettuces, goat cheese, cherry tomato, nuts and forest fruit vinaigrette and balsamic cream

5 Crispy Chicken Salad SU · MK · GL · NU · MU · FI · EG 14,50 €

Mixed lettuces, chicken, cherry tomato, parmesan, croutons, honey vinaigrette and caesar sauce

6 Prawn Salad SU · CR · NU 15,00 €

Mixed lettuces, cherry tomato, grilled prawns, walnuts, honey vinaigrette and balsamic cream

Our meat 0 4  /  4  D I S H E S

A L L  M E AT  I S  S E R V E D  W I T H  A  S I D E

1 Entrecot del Berguedà. 500gr (Approx) 28,00 €

2 Veal Churrasco 18,50 €

3 Trio of Butifarras (White, Black and Chorizo) SU · EG · MK 17,50 €

4 Veal Carpaccio (Black Angus) MK 16,00 €

Arugula and parmesan

Fish 0 5  /  3  D I S H E S

1 Cuttlefish with prawns ML · CR 20,00 €

2 Oven-baked prawns with garlic and parsley CR 15,00 €

3 Octopus leg with prawns and parmentier ML · CR · MK 16,50 €
H A L F  L E G



Burgers 0 6  /  2  D I S H E S

1 Veal Burger SY · SU · MK · GL · EG · NU 16,50 €

Goat cheese, fried egg, caramelized onion, bacon, lettuce, tomato and pink sauce

2 Chicken Burger SY · SU · MK · GL · EG · NU 15,50 €

Cheddar cheese, fried egg, bacon, lettuce, tomato, onion and pickled cucumber mayonnaise

Bread 0 7  /  3  D I S H E S

1 Gluten-Free Bread 3,00 €

2 House Bread GL 1,80 €

3 Coca Bread with Tomato SU · MK · GL · EG · NU 4,00 €

Sauces 0 8  /  6  D I S H E S

1 Spicy Oil 1,50 €

2 Brava Sauce SY · SU 1,50 €

3 Perrins Sauce SY · SU · NU · GL · FI 1,50 €

4 Boletus Sauce SU · MK 3,00 €

5 Blue Cheese Sauce SU · MK 3,00 €

6 Aioli EG 3,00 €

Allergens
GL Contains gluten CR Crustaceans EG Eggs

FI Fish PN Peanuts SY Soya

MK Milk NU Nuts CE Celery

MU Mustard SE Sesame seeds SU Sulphur dioxide and sulphites

ML Molluscs LU Lupin

If you have any food allergy or intolerance, please tell our staff.·
Dishes may include sides, sauces and/or products not listed on the menu as service requires.·
All our fish to be eaten raw has been frozen beforehand for a minimum of 24 hours.·
All our products may contain traces of gluten.·

A L L  P R I C E S  I N C LU D E  VAT  ( 1 0% ) .  4 9  D I S H E S .    ·    B R E A K F A S T  →
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White wines 6  ·  G L A S S  /  B O T T L E

1 Terra Ferma 3,50 / 11,00 €

DO Costers del Segre · Garnacha Blanca/Macabeu · Chardonnay

2 Nogara Verdejo 3,90 / 15,00 €

DO Rueda · Verdejo

3 Masia Freyé 15,00 €

DO Penedès · Muscat & Parellada

4 Marta Violet 15,50 €

DO Penedès · Muscat/Xarel·lo/Macabeu

5 La Imprudent 16,50 €

DO Terra Alta · 100% Garnacha Blanca

6 El Sagal de Collbaix 18,00 €

DO Pla del Bages · Picapoll Blanc/Macabeu

Red wines 7  ·  G L A S S  /  B O T T L E

1 Terra Ferma 3,50 / 11,00 €

DO Costers del Segre · Garnacha · Cabernet Sauvignon · Syrah

2 Almudí 3,90 / 14,00 €

DO Terra Alta · 100% Garnacha Peluda

3 Sotneral 16,00 €

DO Costers del Segre · 100% Syrah

4 Sileo 17,00 €

DO Montsant · Garnacha Negra · Cariñena

5 Més que Paraules 17,50 €

DO Pla del Bages · Mandó · Cabernet Sauvignon · Merlot · Sumoll

6 Llavors 18,00 €

DO Empordà · Cariñena · Cabernet Sauvignon · Merlot · Cabernet Franc

7 Nona 26,00 €

DOQ Priorat · Garnacha Negra · Merlot · Syrah

A L L  W I N E S  C O N TA I N  SU L P H I T E S .


